BISTROT ’
DU COIN

ENTREES / STARTERS

TARTELETTE DE TOMATE CERISE,

CAVIAR D'AUBERGINE ET CARAMEL DE TOMATE.
CHERRY TOMATO TARTLET AUBERGINE CAVIAR AND TOMATO CARAMEL.

MOUSSETTE DE CABILLAUD, BISQUE DE LANGOUSTINE
COD MOUSSE, LANGOUSTINE BISQUE

PATE EN CROUTE DE CAM, CHUTNEY D’'OIGNONS ET PICKLES DE LEGUMES
CAM'S PATE EN CROUTE, ONION CHUTNEY AND PICKLED VEGETABLES

POIREAUX VINAIGRETTE A MA MANIERE, MAQUEREAUX ET SAURIZO
LEEKS WITH OUR SPECIAL VINAIGRETTE, MACKEREL AND SAURIZO

PLATS / MAIN COURSES

LONGE DE PORC FARCIE ET CONFITE, JUS DE COCHON A LA SAUGE,

POMMES DE TERRE GRENAILLES, CHAMPIGNONS BRUN ET OIGNONS.

STUFFED AND CONFIT PORK LOIN, SAGE-INFUSED PORK JUS, BABY POTATOES, BROWN
MUSHROOMS AND ONIONS.

GIGOTIN DE VOLAILLE, JUS REDUIT A LA CARDAMOME, MOUSSELINE DE

POMMES DE TERRE & CAROTTE ROTIE.

CHICKEN LEG, CARDAMOM-INFUSED REDUCED JUS, POTATO MOUSSELINE & ROASTED
CARROTS.

LE CABILLAUD DE NOTRE PECHE LOCALE,

FUMET DE POISSON CREME ET HUILE DE SARRIETTE, PETITS LEGUMES

COD FROM OUR LOCAL FISHERIES,
CREAMED FISH STOCK WITH SAVORY OIL, BABY VEGETABLES FROM LOCAL FARM

AUBERGINE GRATINEE, COULIS DE TOMATE AU BASILIC.
AUBERGINE GRATIN, TOMATO COULIS WITH BASIL.

BAVETTE HEREFORD, VERITABLE SAUCE AU POIVRE, FRITES.
HEREFORD FLANK STEAK, AUTHENTIC “AU POIVRE"” PEPPER SAUCE, CHIPS.
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DESSERTS

LE PAIN PERDU DE MAMIE GERMAINE, CARAMEL AU BEURRE SALE. 8
GRANDMA GERMAINE’S FRENCH TOAST, WITH SALTED BUTTER CARAMEL.
CREME BRULEE PRALINE NOISETTE 8
HAZELNUT PRALINE CREME BRULEE
TARTE AUX POMMES, CARAMEL DE CIDRE ET CREME MONTEE A LA 8,5
FEVE DE TONKA
APPLE PIE, CIDER CARAMEL AND WHIPPED CREAM FLAVOURED WITH TONKA BEAN
PAVLOVA, FRUITS DE SAISON 9
PAVLOVA, SEASONAL FRUIT
ASSIETTE DE FROMAGE 12
CHEESE PLATTER
PLATS / MAIN COURSES
OMELETTE ou STEAK HACHE ou POISSON DU JOUR
MENU ENFANT Garniture au choix
OMELETTE or MINCED BEEF STEAK or FISH OF THE DAY
KID S MENU and Choice of side dish
BOISSON + PLAT + DESSERT
DRINK + MAIN + DESSERT DESSERTS
MOELLEUX CHOCOLAT ou TARTE AUX POMMES ou
10,5 1 BOULE DE GLACE
CHOCOLATE CAKE or APPLE PIE or 1 SCOOP OF ICE
CREAM
GRIGNOTAGE / SNACKING
PLANCHE DE CHARCUTERIE - CHARCUTERIE BOARD 14
LA TERRINE DU MOMENT - CHEF'S TERRINE (PATE) 9
RILLETTES DE POISSON (SELON ARRIVAGE) - FISH RILLETTES 9
HUITRES CREUSES SAINT KERBER N°3, 6 PIECES - 6 CUPPED OYSTERS 10
HUITRES PLATES SAINT KERBER, 6 PIECES - 6 FLAT OYSTERS 19



BOISSONS / DRINKS

Bieres pressions / Draught beer

BIERE DE CAM ET LEON, blonde légére 5°5 - lager
AFFLIGEM, blonde d’abbaye 6°7 - trappist beer

Bieres bouteilles / Bottled beer

SKUMENN AMBRE, 6° - amber 33cl
MORT SUBITE KRIEK, 4°5 - cherry beer 33cl
BLANCHE HERMINE, 4° - white 33cl

Bicres canettes / Canned beer

PURPLE HAZE HAZY IPA, 6° 33cl
STRATASPHERIC IPA 6° 33cl

Cidre / Cider
CIDRE GUILLEVIC BIO, Ferme Beausoleil 18cl

Softs

BREIZH COLA, 33CL

BREIZH COLA ZERO, 33CL

BREIZH TEA, 33CL

BREIZH LIMONADE, 33CL

JUS GRANINI, Orange, ananas, ace, tomate - Granini Juice 25CL
JUS DE POMME FERMIER, Ferme Beausoleil - Apple juice 25CL
PERRIER, 33CL

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

EXPRESSO

CAFE ALLONGE - LUNGO

DOUBLE EXPRESSO

DECAFEINE - DECAFFEINATED

CAFE CREME

CAPPUCCINO

THE OU INFUSION - TEA OR HERBAL TEA

25cl 50cl
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Apéritifs

RICARD, 2CL

LILLET, 6CL

PORTO ROUGE, 6CL

SUZE, 6CL

MARTINI BIANCO/ROSSO, 6CL

KIR, 12CL - white wine, blackcurrant liqueur

KIR BRETON, 12CL - cider, blackcurrant liqueur

KIR ROYAL 12CL - champagne, blackcurrant liqueur
COUPE DE CHAMPAGNE ABELE, 12CL

Suggestions de vins / Wine selection

Retrouvez notre carte des vins compléte sur place!

Vins blancs / White wines
Loire

VDF « CHAPEAU MELON » — JEREMIE HUCHET
AOP MUSCADET SEVRE-ET-MAINE SUR LIE « LA CHAUVINIERE »
— DOMAINE DE LA CHAUVINIERE BIO

Vins rouges / Red wines
Loire

IGP VAL DE LOIRE « PINOT NOIR » — DOMAINE COGNE
Bordeaux
AOP BLAYE COTES DE BORDEAUX — CHATEAU MONDEZIR BIO

Vins rosés / Ros¢ wine

Provence & Corse
IGP Massif des Maures — Capelude BIO 2024
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Bouteille
75cl
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Tous nos prix sont TTC, service compiris. All prices are inclusive of tax and service charge.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Drink responsibly.
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